
menùPIZZE



FORNO A LEGNA
dal nostro

Scegliamo i nostri ingredienti giornalmente 

Ci scusiamo se non potremo soddisfare 

FOCACCIA
pomodorini, origano, fiocchi di sale

CICCIO
schiacciata con pomodorini locali , fiocchi di sale, rucola

L’AVARA
schiacciata con fiocchi di sale e rosmarino

5 €

5 €

4 €



PIZZE CLASSICHE

11 €

12 €

12 €

9 €

7 €

9 €

12 €

10 €

13 €

10 €

11 €

11 €

MARGHERITA

BUFALA
passata di pomodoro San Marzano DOP, bufala campana DOP, basilico

CRUDO

basilico

DIAVOLETTA

piccante pugliese, olive taggiasche, basilico

SERRANO
on Serrano

BRESAOLA

Valtellina, rucola, scaglie di Grana Padano

CAPRICCIOSA

piccante pugliese, salsiccia a punta di coltello della Murgia, olive taggiasche, 
funghi portobello

CAPOCOLLO

Martina Franca Santoro DOP, burrata

COMPLETA

MORTADELLA
 di pistacchio di 

Bronte DOP

FORMAGGI

PEQUENO



PIZZE SIGNATURE

13 €

12 €

12 €

12 €

13 €

10 €

10 €

13 €

13 €

AMARENARA
passata di pomodoro San Marzano DOP, acciughe del Cantabrico, pesto di aglio, 

CAF

CARBONARA
ra

PORK

VEGE

melanzane e zucchine, capperi, olive, crumble di pane

F&S
salsiccia a punta di coltello della Murgia, provola affumicata, pomodoro 
infornato,funghi Portobello, olio alla rucola

PORCINO
porcini, provola affumicata, guanciale, pepe

CANTABRICO
, basilico

SALAMINO

FARINA: TIPO “0” MOLINO IAQUONE

LIEVITAZIONE: 48H+12H

IDRATAZIONE: 60%

crema di burrata, pecorino romano, pepe



Orari di apertura:

+39 333 39 83 514


